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Pour la semaine du 25 au 31 Mars 2024 nous vous proposons ... appe'ti’t‘
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Ceeur de palmier/Mais Paté en crolite Salade d'Ebly A Salade de mache Rosette
__________________ = Al

Galette de boulghour

b haricots rouges et Beeuf bourguignon | Lamelles d'encornets Flammenkuche Poulet bio a l'ananas
E |poivrons & la mexicaine| AN 4?:‘\;\\/ e AB
o = - e .. A
E Fond brun liophylisé _: t
U : . . . , Haricots plats .
N Petits pois A Macaronis Julienne de legui AU {Espa pne Riz Thai
E - — pag
- R N B
Brie Yaourt nature Rondele aux noix Faisselle Kiri g@"}
Gateau a lanoixde | Creme desserta la . .
. Creme de marron Poire
coco pistache
Le tableau des allergenes presents dans nos preparatlons est dlsponlble via ce QR code:
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Le chef cuisinier se réserve le droit de modifier le menu en fonction des arrivages



